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ORGANIZAÇÃO

VIII Feira do Cogumelo e do Medronho
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29 30

ENTRADA

IV FESTIVAL
INTERNACIONAL

Espaço Restauração / Espetáculos
Venda de Produtos Locais
Bar
Venda de Licores e Aguardentes
Espaço Infantil
Conferências / Oficinas / 
Workshop
Área Institucional / Secretariado

Almodôvar

S. Bartolomeu
de Messines

Em permanência no Festival: 

Volta ao mundo em bebidas;
Venda de produtos tradicionais; 

Restaurantes de tasquinhas regionais; Espaço infantil; 
Animação e boa disposição. 

• ENTRADA GRATUITA •
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A sERRA EscoNDE sEGREDos, 
E sAbE coNsERvAR mElhoR os sEUs sAbEREs, 
As sUAs TRADIçõEs E As sUAs mEmóRIAs, 
vENhA DEscobRIR Isso Em s. bARNAbé. 

O IV Festival Internacional dos Licores e Aguardentes 
Tradicionais e a VIII Feira do Cogumelo e do Medronho, são 

iniciativas organizadas em parceria pela Associação de Defesa 
do Património de Mértola, a Câmara Municipal

de Almodôvar e a Junta de Freguesia de S. Barnabé,
e terá lugar nos dias 29 e 30 de Novembro em S. Barnabé,

concelho de Almodôvar.

Para mais informações contactar:

Associação de Defesa do Património de mértola
Tel. 286 610000

Câmara Municipal de Almodôvar
Tel. – GADEs – Telefone: 286 660 600



10.00h
Abertura do Certame

10.00h
Abertura do espaço infantil 
locAl: ExTERIoR DA EscolA PRImáRIA

10.00h
Abertura da Lota Micológica 
locAl: EsPAço DE vENDA DE PRoDUTos

10.15h
Conferência “Inovação na Produção e 
Utilização do Medronho” - organização 
conjunta da Associação de Defesa 
do Património de Mértola e o Centro 
de Excelência para a Valorização dos 
Recursos Mediterrânicos 
locAl: TENDA cENTRAl

• Moderação: Cristina Caro (ADPM)
Comunicações:

•  Principais indicadores da 
inovação e novas tecnologias no 
aproveitamento do medronho. 
Duarte Candeias (CEVRM)

•  Propagação de plantas. Ricardo Jacinto 
(Corte Velada) | Filomena Gomes (Escola 
Superior Agrária de Coimbra)

•  Apresentação da publicação 
“Inovação em pomares de 
medronheiro e medronho não 
destilado: estado da arte actual”. 
Inocêncio Seita Coelho (INIAV)

17.00h
Colóquio “Desenvolvimento 
Local” - organização Associação A 
Medronheira 
locAl: TENDA cENTRAl

Oradores:
•  Camilo Mortágua (presidente da 

ACVER - Associação internacional 
para o desenvolvimento e 
cooperação de comunidades rurais)

•  João Ministro (Projeto Querença)
• Jorge Revez (ADPM)
• Paula Ortiz (ESDIME)

21.00h
Atuação Os Alentejanos 
locAl: TENDA DE EsPETácUlos

22.30h
Baile Gina Reis 
locAl: TENDA DE EsPETácUlos

11.00h
Animação de rua com o grupo 
Orquestra de Foles 
DEsfIlE PElo REcINTo DA fEIRA

12.30h
Inauguração oficial do IV Festival 
Internacional dos Licores e 
Aguardentes Tradicionais e a VIII Feira 
do Cogumelo e do Medronho 

13.00h
Animação de rua com o grupo 
Orquestra de Foles 
DEsfIlE PElo REcINTo DA fEIRA

15.00h
Oficina Faça Você Mesmo – aula de 
cozinha 
locAl: TENDA cENTRAl

16.00h
Animação de rua com o grupo 
Orquestra de Foles 
DEsfIlE PElo REcINTo DA fEIRA

09.30h
Passeio micológico 
PoNTo DE ENcoNTRo: ENTRADA DA EscolA PRImáRIA

10.00h
Abertura do Certame

10.00h
Abertura do espaço infantil 
locAl: ExTERIoR DA EscolA PRImáRIA

10.30h
Propagação de Medronheiros – 
atividade prática (CEVRM)
locAl: TENDA cENTRAl

11.00h
Animação de rua com o grupo Pias a 
Bombar
DEsfIlE PElo REcINTo DA fEIRA

12.00h
Os Frutos estão na rua – ação de 
degustação “Campanha Cresça 
Connosco” 
locAl: TENDA cENTRAl

15.00h
Animação de rua com o grupo Pias a 
Bombar
DEsfIlE PElo REcINTo DA fEIRA

16.00h
Workshop de licores tradicionais 
locAl: TENDA cENTRAl

17.00h
Visita a Alambique

18.00h
Atuação Maravilhas do Alentejo 
locAl: TENDA DE EsPETácUlos

EsPAço INfANTIl
- o lUGAR ENcANTADo

Espaço Infantil recriando uma floresta en-
cantada com elementos do imaginário in-
fantil e da natureza, anões ou duendes, ár-
vores, arbustos, cogumelos…
Neste espaço as crianças podem inventar o 
seu próprio cogumelo e lançar as “semen-
tes” para uma nova floresta.

ofIcINA DE lIcoREs TRADIcIoNAIs

O atelier tem o objetivo de dotar os parti-
cipantes de conhecimentos teóricos e téc-
nicos, sobre a produção de licores tradicio-
nais. Saiba como preparar licores caseiros e 
tradicionais apetecíveis para os dias de ou-
tono, tendo como base os recursos locais 
e os frutos da época. Depois de participar 
convide os seus amigos a apreciar os seus 
dotes.

ofIcINA fAçA vocÊ mEsmo
– AUlA DE coZINhA

Neste espaço poderá descobrir os cheiros, 
as cores, as texturas e os sabores dos re-
cursos silvestres, com destaque para o me-
dronho e os cogumelos. Receitas e truques 
culinários serão ensinados para que pos-
sa confecionar “você mesmo” um irresistí-
vel menu.
Traga a família e os amigos e celebre a varie-
dade, a riqueza da natureza.

loTA mIcolóGIcA
– APRENDIZAGEm, 
comERcIAlIZAçÃo E GEsTÃo 
mIcosIlvÍcolA Dos TEsoURos 
mIcolóGIcos DA sERRA
Neste espaço privilegiado, as especialistas 
Helena Machado e Maria Bastidas partilha-
rão o seu saber, para se conhecerem as es-
pécies que podemos comer, quais os tru-
ques para as identificar e a sua importância 
para os ecossistemas. Em venda estarão os 
cogumelos do Caldeirão que os apanhado-
res locais conseguirem encontrar. 

PAssEIo mIcolóGIco
Este é um passeio dirigido aos curiosos so-
bre o mundo dos cogumelos silvestres. Nes-
te passeio para além da paisagem de cores 
infinitas, composta de partes soltas, que co-
abitam em perfeita harmonia milhares de 
flores e plantas silvestres, animais e cogu-
melos, onde se sente o verdadeiro pulsar da 
Serra do Caldeirão, será possível identificar 
os cogumelos autóctones e comestíveis da 
serra do Mú.

os fRUTos EsTÃo NA RUA
– AçÃo DE DEGUsTAçÃo 
“cAmPANhA cREsçA coNNosco”
O medronho tem uma riqueza única que 
pode passar despercebida, mas que tem 
um potencial muito precioso. Através des-
ta ação procuramos promover característi-
cas e informação, para lá das gastronómi-
cas, dos frutos silvestres.
Queremos partilhar, mas fazemos questão 
que os visitantes também partilhem con-
nosco curiosidades, de forma a dar o devido 
protagonismo ao medronho.


